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Liebe Gaste,

Sie heiraten, haben Geburtstag oder méchten etwas Schones feiern!

Ob privater oder geschaftlicher Anlass, genieRRen Sie es in unseren
verschiedenen Speisen zu stobern und stellen Sie Ihr ganz
personliches Meni zusammen.

Selbstverstandlich stehen wir Ihnen gerne zur Verfligung um Sie
kreativ und professionell zu beraten.

Um Ihnen den Einstieg zu erleichtern, haben wir Ihnen drei
verschiedene Menus als Beispiele zusammengestelit.

Vegetarische Gerichte haben wir flr Sie mit einem © gekennzeichnet.
Leckere Alternativen fiir unsere Liebhaber der veganen Kiiche
sind nach Absprache selbstverstandlich moglich.

Saisonale Gerichte (Spargel- , Pfifferlings- , Erdbeer-, Kiirbiszeit...)
kénnen wir gerne in Ihrem Mentwunsch bertcksichtigen.

Seien Sie kreativ und lassen Sie Ihren eigenen Gaumen mitspielen!

Familie Riemensperger

und das Team der Bibermuhle
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Unser Bibermthlen 3-Gang-Menti

Vorspeisenteller ,, Bibermiihle
Hausgebeizter Lachs an Dill-Senf-Sauce,
Gemise-Frischkase-Roulade,
gerauchertem Wildschinken
und Salatbouquet an Hausdressing

*k*

Filetteller ,,Bibermiihle“
Medaillons vom Rind, Schwein und Kalb
mit dreierlei Saucen
dazu Marktgemise und Kroketten

*k*

Dessertteller ,, Bibermiihle“
Saisonale Uberraschungen aus
Eis, Mousse, Parfait und Fruchtragout

Men(preis pro Person € 47,50

Preis inkl. gesetzlicher MwsSt.
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Meniibeispiel ,,Vegetarisch“©

Gemischter Salatteller an Hausdressing
mit gerdsteten Kernen

***k

Barlauchcremesuppe mit Ziegenkasepraline

**k*

Ricotta Ravioli
auf Cremespinat und Krautersauce

***%

Sanddornparfait
mit hausgemachten Schokoladen-Pfannkuchen
und bunten Friichten

Menlpreis pro Person € 40,70

Preis inkl. gesetzlicher MwsSt.
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Meniibeispiel ,,5-Gang-Menu “

Kartoffelroulade mit Gartenkrauterdip
und buntem Blattsalat an Maracujadressing

**k%x
Tomatencremesuppe mit ,, Basilikum-fraiche “

***k

Knusprig gebratenes Saiblingsfilet
auf Zitronengrasrisotto an Sepiaschaum

**k*

Rosa gebratener Kalbsriicken
unter einer Olivenkruste
an Balsamicoglace
mit Karotten-Zucchini-Gemise und Bandnudeln

***%

Pfirsich-Joghurt-Mousse
auf Melonenragout und Minzsauce

Menlpreis pro Person € 71,70

Preis inkl. gesetzlicher MwsSt.

Hotel Restaurant Bibermiihle < Untere Miihle 1 < D-78250 Tengen-Blumenfeld « www.bibermuehle.de
Tel +49 (0) 7736 9293-0 « Fax +49 (0) 7736 9293-140 + Mail info@bibermuehle.de



Suppen

Tomatencremesuppe mit ,, Basilikum-fraiche “ &
€ 6,20

Barlauchcremesuppe mit Ziegenkasepraline ©
€ 6,50

Consomme Double - Rinderkraftbrihe -
mit hausgemachten Maultaschen

€ 7,00

Gemiiseconsomme
mit hausgemachten Griel3nocken

€ 6,50

\Vorspeisen

Gemischter Salatteller an Hausdressing
mit gerosteten Kernen

€ 6,20

Kartoffelroulade mit Gartenkrauterdip
und buntem Blattsalat an Maracujadressing ©

€ 11,00

Vorspeisenteller ,, Bibermiihle
Hausgebeizter Lachs an Dill-Senf-Sauce,
Gemise-Frischkase-Roulade,
gerauchertem Wildschinken
und Salatbouquet an Hausdressing

€ 13,50

Knusprig gebratenes Saiblingsfilet
auf Zitronengrasrisotto an Sepiaschaum

€ 14,50

Preise inkl. gesetzlicher MwsSt.
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Hauptgange

Ricotta Ravioli
auf Cremespinat mit Krautersauce

€ 19,00

Gebratene Tofuwirfel an Tomatenjus
auf einem Beet von Belugalinsen
mit Goldhirse und buntem Gemiise

€ 20,50

Filetteller ,, Bibermiihle *
Medaillons vom Rind, Schwein und Kalb
mit dreierlei Saucen
dazu Marktgemise und Kroketten

€ 22,80

Rosa gebratenes Schweinefilet - am Stiick gebraten -
an Zwiebel-Senfsauce auf Krauterseitlingen
mit Stampfkartoffeln

€ 24,00

Gebratenes Lachsfilet an Weillwein-Kokossauce
mit buntem Gemlse und Zitronengrasrisotto

€ 24,50

Preise inkl. gesetzlicher MwsSt.
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Hauptgange

Gebratene Entenbrust
an Mango-Currysauce
auf Frihlings-Lauchgemuse mit StRkartoffelplree

€ 25,50

Gebratener Lammriicken unter der Kaffeekruste
an Feigensauce
mit Ratatouillegemuse und Kartoffelgratin

€ 28,00

Rosa gebratener Kalbsriicken
unter einer Olivenkruste
an Balsamicoglace
mit Karotten-Zucchinigemise und Bandnudeln

€ 30,50

Rinderfilet am Stlick - rosa gebraten -
mit Parmaschinken umhullt
an Portweinsauce
Basilikumtomaten und kleinen gebratenen Kartoffeln

€ 31,50

Preise inkl. gesetzlicher MwSt.
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Dessert

Sanddornparfait
mit hausgemachten Schokoladen-Pfannkuchen und Friichten

€ 9,00

Pfirsich-Joghurt-Mousse
auf Melonenragout und Minzsauce ©

€ 9,50

Duett von weiRem und dunklem Schokoladenmousse
mit Himbeersauce

€ 9,50

Warmer Apfel-Ofenschlupfer
mit Karamellsauce und Himbeersorbet

€ 9,80

Dessertteller ,, Bibermiihle
Saisonale Uberraschungen aus
Eis, Mousse, Parfait und Fruchtragout

€ 11,20

Preise inkl. gesetzlicher MwSt.
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Informationen:

Gerne bereiten wir diese MenUs ab einer
Gastezahl von 10 Personen fir Sie zu.

Um einen reibungslosen Ablauf sicherzustellen
ist ein einheitliches MenU unabdingbar.

Vegetarische Gerichte haben wir fiir Sie mit einem & gekennzeichnet.
Leckere Alternativen flir unsere Liebhaber der veganen Kiiche
sind nach Absprache selbstverstandlich moglich.

Saisonale Gerichte (Spargel- , Pfifferlings- , Erdbeer- , Kurbiszeit...)
konnen wir gerne in Threm Menuwunsch bertcksichtigen.

Um disponieren zu kénnen bendtigen wir bitte
spatestens 8 Tage vor der Veranstaltung
die genaue Gasteanzahl.

2 Tage vor der Veranstaltung ist es moglich die Anzahl
in Abstimmung mit uns noch geringfiigig abzuandern,
maximal 10 %.

Die uns gemeldete Anzahl dient
als Abrechnungsgrundlage.

Gultig ab Méarz 2017
bis Ende Oktober 2017
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